
W i l d w o c h e n
1 2 . - 3 1 .  O k t o b e r  2 0 2 6

W e i n e  - w e i ß
Weingut Bruch | Wachau 1/8l 3,70 €

2 0 2 5  W I E N E R  G E M I S C H T E R  S A T Z  D A C
Weingut Stift Klosterneuburg | Wagram 1/8l 3,70 €

Weingut Steineder | Weinviertel 1/8l 3,70 €

Weingut Stift Klosterneuburg | Wagram 1/8l 3,70 €

 M A R T I N I  G A N S L  A B  1 .  N O V E M B E R

2 0 2 5  G R Ü N E R  V E L T L I N E R  F E D E R S P I E L

2 0 2 5  G E L B E R  M U S K A T E L L E R

W e i n e  - r o t

A p e r i t i f
G E L B E R  M U S K A T E L L E R  F R I Z Z A N T E

2 0 2 3  Z W E I G E L T

2 0 2 2  B L A U F R Ä N K I S C H
Weingut Schuller | Burgenland 1/8l 3,70 €

2 0 2 2  C U V E E  P O E S I E  ( H A L B T R O C K E N )
Weingut Stift Klosterneuburg | Wagram 1/8l 3,70 €

2 0 2 2  S T .  L A U R E N T  A U S S T I C H
Weingut Stift Klosterneuburg | Wagram 1/8l 4,40 €

Fü r  B i e r -Gen i e ß e r :
Hadmar Bio Bier

dunkler Bernstein, würzig und süff ig
⅓ 4,20 € | ½ 5 € 

Weingut Pichler | Kremstal 0,1l 3,90 €



H I R S C H B R A T E N
auf Wurzelrahmsauce

mit Serviettenknödel, Apfelrotkraut 
und Preiselbeerbirne 21 €

H i r s c h

W i l d  -  S u pp e  &  V o r s p e i s e

R I N D E R  C A R P A C C I O
mit Rucola, Walnüsse, Parmesan, Pesto und Kräutertoast 13 €

W I L D S U P P E  “ J Ä G E R - A R T ”
mit Fleisch, Gemüse und Pilzen 5,90 €

W i l d  -  H a u p t g e r i c h t e

H I R S C H R Ü C K E N
auf Pfeffer-Cognacsauce

mit Mandelbällchen und Gemüse 28 €

Über Allergene informiert Sie 
gerne unser Servicepersonal!

M a r t i n i  G a n s ’ l
a b  1 .  N o v e m b e r



auf Eierschwammerlsauce
mit Schupfnudeln und Gemüse 24 €

R E H G E S C H N E T Z E L T E S  M I T  P I L Z E N
dazu Spätzle, Apfelrotkraut und Preiselbeerbirne 21 €

R E H S C H N I T Z E L  ( G E G R I L L T )

B E I L A G E N T E L L E R
mit Wurzelrahmsauce

Schupfnudel, Mandelbällchen, Serviettenknödel, Gemüse,
Apfelrotkraut und Preiselbeerbirne 16,50 €

Über Allergene informiert Sie 
gerne unser Servicepersonal!

R e h

A l l e r l e i  v o m  W i l d
J Ä G E R T E L L E R -

H I R S C H ,  R E H  U N D  W I L D S C H W E I N
auf Champignonsauce

mit Kroketten und Gemüse 24 €

W i l d  -  D e s s e r t
M O U S S E  A U  C H O C O L A T

W I L D E R E R P A L A T S C H I N K E  
gefüllt mit Preiselbeerobers, Trauben und Nüssen 8 €

mit Haselnusseis 8,50 €

M A R O N I S C H N I T T E
mit Früchteragout 6 €

 R o t k r a u t  d a z u?
3,90 € 



C H E F S A L A T
Blattsalat mit gebackenen Hühnerfiletsreifen 15 €

S u pp e n
N U D E L S U P P E   4 €

F R I T T A T E N - ,  G R I E S S N O C K E R L -  O D E R
L E B E R N O C K E R L S U P P E  4 , 7 0 €

K A S P R E S S K N Ö D E L S U P P E  4 , 9 0 €

B E U S C H E L S U P P E  5 €

H a u p t g e r i c h t e

W I E N E R  S C H N I T Z E L
vom Schwein

mit Petersilienerdäpfel und Salat 17 €

C O R D O N  B L E U
mit Pommes Frites und Salat 19 €

P a n i e r t e s

Über Allergene informiert Sie 
gerne unser Servicepersonal!

E I E R S C H W A M M E R L  C O R D O N  B L E U
vom Schwein

gefüllt mit Schinken, Frischkäse und Eierschwammerl
mit Reis 19,50 €



G E G R I L L T E S  H Ü H N E R F I L E T
mit Frischkäsekräutertascherl, 
Gemüse und Pfeffersauce 18 €

M I X E D  G R I L L
mit Pommes Frites, Gemüse und Kräuterbutter 19,50 €

S O N N T A G B E R G P L A T T E
für 2 Personen

Wiener Schnitzel, gegrilltes Hühnerfilet & Schweinsfilet
Pommes Frites, Kroketten, Gemüse,

Pfeffersauce und Preiselbeerpfirsich 38 €

G e g r i l l t e s

T r a d i t i o n e l l e s
G U L A S C H

Unser Gulasch steht an Sonn- und Feiertagen während der
Mittagszeit leider nicht zur Auswahl! 

Wir bitten um Verständnis!

klein 11 € | groß 13 €

B E U S C H E L S U P P E
klein 5 € | groß 8 €

B E U S C H E L S U P P E
mit Knödel 10,50 €

Über Allergene informiert Sie 
gerne unser Servicepersonal!

B E R N E R  W Ü R S T E L
mit Pommes Frites und Salat 14,50 €



H A U S G E M A C H T E  G E M Ü S E L A I B C H E N
mit Blattsalat und Kräuterrahm 14,50 €

H A U S G E M A C H T E  G E M Ü S E - R E I S - L A I B C H E N
mit Salzerdäpfel und Blattsalat 14,50 €

V e g g i e  u n d  V e g a n

G E G R I L L T E S  L A C H S F O R E L L E N F I L E T
mit Petersilienerdäpfel, Zitronen-Knoblauchbutter

 und Salat 19,50 €

F i s c h

vegan

S ü ß e r  Ab s c h l u s s
M A R M E L A D E N P A L A T S C H I N K E  2 , 5 0 €

E I S P A L A T S C H I N K E  8 , 5 0 €

M O H R  I M  H E M D   6  €

M O H R  I M  H E M D  
m i t  e i n e r  K u g e l  V a n i l l e e i s  7 , 8 0 €

H A U S G E M A C H T E R  A P F E L S T R U D E L  U N D  T O R T E N
 3 , 9 0  €

Über Allergene informiert Sie 
gerne unser Servicepersonal!

G E B A C K E N E S  Z A N D E R F I L E T
mit Petersilienerdäpfel, Sauce Tartare

 und Salat 18,50 €


	Wildwochen
	12.-31. Oktober 2026
	MARTINI GANSL AB 1. NOVEMBER

	Aperitif
	GELBER MUSKATELLER FRIZZANTE

	Weine -weiß
	2025 GRÜNER VELTLINER FEDERSPIEL
	2025 WIENER GEMISCHTER SATZ DAC
	2025 GELBER MUSKATELLER

	Weine -rot
	2023 ZWEIGELT
	2022 BLAUFRÄNKISCH
	2022 CUVEE POESIE (HALBTROCKEN)

	2022 ST. LAURENT AUSSTICH

	Für Bier-Genießer:
	Hadmar Bio Bier


	Wild - Suppe & Vorspeise
	WILDSUPPE “JÄGER-ART”
	mit Fleisch, Gemüse und Pilzen 5,90 €

	RINDER CARPACCIO
	mit Rucola, Walnüsse, Parmesan, Pesto und Kräutertoast 13 €


	Wild - Hauptgerichte
	Hirsch
	HIRSCHBRATEN
	auf Wurzelrahmsauce
	mit Serviettenknödel, Apfelrotkraut
	und Preiselbeerbirne 21 €

	HIRSCHRÜCKEN
	auf Pfeffer-Cognacsauce
	mit Mandelbällchen und Gemüse 28 €


	Martini Gans’l
	ab 1. November

	Reh
	REHGESCHNETZELTES MIT PILZEN
	dazu Spätzle, Apfelrotkraut und Preiselbeerbirne 21 €
	REHSCHNITZEL (GEGRILLT)
	auf Eierschwammerlsauce
	mit Schupfnudeln und Gemüse 24 €


	Rotkraut dazu?

	Allerlei vom Wild
	JÄGERTELLER-
	HIRSCH, REH UND WILDSCHWEIN
	auf Champignonsauce
	mit Kroketten und Gemüse 24 €


	BEILAGENTELLER
	mit Wurzelrahmsauce
	Schupfnudel, Mandelbällchen, Serviettenknödel, Gemüse, Apfelrotkraut und Preiselbeerbirne 16,50 €


	Wild - Dessert
	MOUSSE AU CHOCOLAT
	mit Haselnusseis 8,50 €

	WILDERERPALATSCHINKE
	gefüllt mit Preiselbeerobers, Trauben und Nüssen 8 €

	MARONISCHNITTE
	mit Früchteragout 6 €


	Suppen
	NUDELSUPPE  4€
	FRITTATEN-, GRIESSNOCKERL- ODER LEBERNOCKERLSUPPE 4,70€
	KASPRESSKNÖDELSUPPE 4,90€
	BEUSCHELSUPPE 5€

	Hauptgerichte
	Paniertes
	EIERSCHWAMMERL CORDON BLEU
	vom Schwein
	gefüllt mit Schinken, Frischkäse und Eierschwammerl
	mit Reis 19,50 €

	WIENER SCHNITZEL
	vom Schwein
	mit Petersilienerdäpfel und Salat 17 €

	CORDON BLEU
	mit Pommes Frites und Salat 19 €

	CHEFSALAT
	Blattsalat mit gebackenen Hühnerfiletsreifen 15 €



	Gegrilltes
	GEGRILLTES HÜHNERFILET
	mit Frischkäsekräutertascherl,
	Gemüse und Pfeffersauce 18 €

	MIXED GRILL
	mit Pommes Frites, Gemüse und Kräuterbutter 19,50 €

	SONNTAGBERGPLATTE
	für 2 Personen
	Wiener Schnitzel, gegrilltes Hühnerfilet & Schweinsfilet
	Pommes Frites, Kroketten, Gemüse,
	Pfeffersauce und Preiselbeerpfirsich 38 €

	BERNER WÜRSTEL
	mit Pommes Frites und Salat 14,50 €


	Traditionelles
	GULASCH
	klein 11 € | groß 13 €
	Unser Gulasch steht an Sonn- und Feiertagen während der Mittagszeit leider nicht zur Auswahl!
	Wir bitten um Verständnis!

	BEUSCHELSUPPE
	klein 5 € | groß 8 €

	BEUSCHELSUPPE
	mit Knödel 10,50 €


	Veggie und Vegan
	HAUSGEMACHTE GEMÜSELAIBCHEN
	mit Blattsalat und Kräuterrahm 14,50 €

	HAUSGEMACHTE GEMÜSE-REIS-LAIBCHEN
	vegan
	mit Salzerdäpfel und Blattsalat 14,50 €


	Fisch
	GEGRILLTES LACHSFORELLENFILET
	mit Petersilienerdäpfel, Zitronen-Knoblauchbutter
	und Salat 19,50 €

	GEBACKENES ZANDERFILET
	mit Petersilienerdäpfel, Sauce Tartare
	und Salat 18,50 €


	Süßer Abschluss
	MARMELADENPALATSCHINKE 2,50€
	MOHR IM HEMD  6 €
	MOHR IM HEMD

	mit einer Kugel Vanilleeis 7,80€
	HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL UND TORTEN
	3,90 €
	Über Allergene informiert Sie
	gerne unser Servicepersonal!




